
La famiglia Bonato è lieta di
darle il benvenuto al Ristorante

Massimo e le propone…



A n t i p a s t i

A s s a g g i  d i  T r a d i z i o n e  P i e m o n t e s e
R o t o n d i n o  d i  v i t e l l o  c o t t o  a l  s a l e ,

a c c o m p a g n a t o  d a l l a  c l a s s i c a  s a l s a  t o n n a t a
p i e m o n t e s e .  

C r e m a  m o r b i d a  d i  r o b i o l a  c o n  n o c i  e  p e r e
s p e z i a t e .  

C o m p l e t a  i l  p i a t t o  i l  n o s t r o  ' S a l a m  d ’ l a  d o j a ' ,
p r e l i b a t e z z a  d e l  s a l u m i f i c i o  I n v e r n i z z i

I  t r e  a s s a g g i  s o n o  d i s p o n i b i l i  s i n g o l a r m e n t e  
( 3 - 4 - 7 - 8 )  G F

€ 1 5 , 0 0

T a r t a r e  d i  C a r n e  S e l e z i o n a t a
C a r n e  s e l e z i o n a t a ,  b a t t u t a ,  s e r v i t a  c r u d a  c o n

i n s a l a t i n a  a l  b a l s a m i c o ,  T e t e  D e  M o i n e ,  s c a g l i e
d i  P a r m i g i a n o  R e g g i a n o ,  o l i o  E V O ,  M a l d o n  i n

f i o c c h i
( 7 - 1 2 - G F )  

€ 1 6 , 0 0

U o v o  M o r b i d o  i n  C r o s t a  d i  R i s o  V e n e r e
D e l i c a t a m e n t e  i m p a n a t o  i n  f a r i n a  d i  r i s o  V e n e r e

d i  T e n u t a  F a l a s c o ,  f r i t t o  ‘ ’ a  t u o r l o  m o r b i d o ’ ’  e
s e r v i t o  s u  p u r e a  d i  p a t a t e  c o n  c r e m a  d i  t a r t u f o
n e r o  m a i s o n ,  o l i o  E V O ,  s a l e  M a l d o n  i n  f i o c c h i

( 3 - 4 - 7 - 8 )  G F

€ 1 5 , 0 0

C a r p a c c i o  d i  M e l o n e  
M e l o n e  i n  d u e  v a r i e t à ,  f i n e m e n t e  a f f e t t a t o ,

s e r v i t o  c o n  v a l e r i a n a ,  c i p o l l o t t o  r o s s o ,
p o m o d o r i  s e c c h i ,  s e m i  d i  l i n o  e  g i r a s o l e

( 8 - G F )

€ 1 5 , 0 0

Consigliato dallo Chef

A n t i p a s t o  a l l ’ I t a l i a n a
S a l u m i  d i  n o s t r a  s e l e z i o n e  c o n  d e l i z i e  d e l
t e r r i t o r i o  e  n o n ,  s e r v i t i  c o n  g i a r d i n i e r a  d i

v e r d u r i n e  s o t t ’ o l i o
( 7 - 9 - G F )

€ 1 6 , 0 0

B r u s c h e t t o n e  c o n  S e p p i e  e  F r u t t i  d i  M a r e
F r u t t i  d i  m a r e  f r e s c h i s s i m i  e  s e p p i e  i n  u m i d o ,
s a p o r i t i  e  d e l i c a t i ,  a d a g i a t i  s u  u n  c r o s t o n e  d i

p a n e  g r i g l i a t o
( 1 - 2 - 4 - 1 2 - 1 4 ) *

€ 1 8 , 0 0

T o n n o  T a t a k i
S c o t t a t o ,  s e r v i t o  c o n  f i n o c c h i ,  s e m i  d i  s e s a m o

e  s a l s a  T e r i y a k i  
( 4 - 6 - 1 1 - 1 2 )  

€ 1 9 , 0 0

B l a c k  C o d
T r a n c i o  d i  B l a c k  C o d ,  t r a  i  p e s c i  p i ù  p r e g i a t i  e
r i c e r c a t i  a l  m o n d o ,  C a r b o n a r o  d e l  M a r e  A r t i c o ,
m a r i n a t o  a l  l i m e ,  t i m o  e  s a l s a  d i  s o i a ,  a r r o s t i t o .

( G F - 4 - 6 - 7 ) *

€2 2 , 0 0



P r i m i  p i a t t i

P a n i s s a  d e l  C o n v e n t o
R i s o  C a r n a r o l i  d e l l a  c a s c i n a  ‘ ’ G r a n g i a  D a r o l a ’ ’ ,

f a g i o l i  d i  S a l u g g i a ,  “ S a l a m  v e c c  d ’ l a  D o j a ”
d e l l ’ o m o n i m a  c o m u n i t à ,  B a r b e r a  d e l  M o n f e r r a t o

M i n i m o  2  p e r s o n e
( 7 - 8 - 9 - 1 2 )  G F

€ 1 5 , 0 0

R i s o t t o  d e l l o  C h e f
S e c o n d o  d i s p o n i b i l i t à  s t a g i o n a l e .

M i n i m o  2  p e r s o n e
€ 1 5 , 0 0

I  N o s t r i  A g n o l o t t i  
A g n o l o t t i  f a t t i  a  m a n o  s e c o n d o  l a  t r a d i z i o n e ,

r i p i e n i  d i  s t u f a t o  d i  t r e  c a r n i  s e l e z i o n a t e ,  s e r v i t i
c o n  u n  r i c c o  s u g o  d ' a r r o s t o .

 ( 1 - 3 - 7 - 9 - 1 2 ) *

€ 1 6 , 0 0

T a g l i o l i n i  a l  R a g ù  B i a n c o  P i e m o n t e s e
T a g l i o l i n i  a l l ' u o v o  f a t t i  i n  c a s a ,  c o n d i t i  c o n  u n

r a g ù  b i a n c o  d e l l a  t r a d i z i o n e  p i e m o n t e s e
( 1 - 3 - 7 - 9 - 1 2 )

€ 1 4 , 0 0

T a g l i o l i n i  a l  T a r t u f o  N e r o

T a g l i o l i n i  a l l ’ u o v o  f a t t i  i n  c a s a ,  s e r v i t i  c o n
p r e g i a t o  t a r t u f o  n e r o  e  c r e m a  d i  t a r t u f o  m a i s o n .

 ( 1 - 3 - 4 - 7 )

€2 4 , 0 0

T a g l i o l i n i  a l  P e s t o  d ’ O r t i c a
P a s t a  a l l ’ u o v o  s e r v i t a  c o n  p e s t o  l e g g e r o  d ’ o r t i c a  

( 1 - 3 - 7 - 8 )  

€ 1 4 , 0 0

S p a g h e t t i  d i  M a i s  e  R i s o  ‘ ’ d e l l ’ O r t o ’ ’
S p a g h e t t i  d i  m a i s  b i a n c o ,  g i a l l o  e  r i s o ,  v e r d u r e

j u l i e n n e  c r o c c a n t i
( 9 - G F )

€ 1 4 , 0 0

S p a g h e t t o n e  a l l a  B o t t a r g a
P a s t a  f r e s c a  a l l ’ u o v o  c o n  p e p e r o n c i n o  e  a g l i o ,
s e r v i t a  c o n  B o t t a r g a  d i  m u g g i n e  s e l e z i o n a t a .

( 1 - 3 - 4 )

€ 1 8 , 0 0

G n o c c h i  d e l  C o n v e n t o
G n o c c h i  f a t t i  a  m a n o ,  r o s o l a t i  e  a d a g i a t i  s u  u n a

c r e m a  a l  P a r m i g i a n o  R e g g i a n o  i n s a p o r i t a  a l
r o s m a r i n o

( 1 - 3 - 7 ) *

€ 1 6 , 0 0

S p a g h e t t i  a l l a  C h i t a r r a  a l  R a g ù  d ’ O c a  
P a s t a  f r e s c a  d e l  C o n v e n t o  c o n  d e l i c a t o  r a g ù  d ’ o c a

( 1 - 3 )

€ 1 6 , 0 0

Consigliato dallo Chef



S e c o n d i  p i a t t i

C o s t o l e t t e  d ’ A g n e l l o  ‘ ’ S c o t t a d i t o ’ ’
C o s t o l e t t e  d i  a g n e l l o  s e r v i t e  c o n  p a t a t e  a r r o s t o

( G F )

€2 8 , 0 0

F i l e t t o  d i  B r a n z i n o  a l l a  P l a n c i a  
F i l e t t o  d i  b r a n z i n o  s f i l e t t a t o  e  d i l i s c a t o ,  g r i g l i a t o  e  s e r v i t o
c o n  i n s a l a t i n a  f r e s c a ,  p a t a t a  a l l a  g r i g l i a  e  s a l s a  b e r n e s e

( 3 - 4 - 7 - G F ) *

€ 1 9 , 0 0

F i l e t t i n o  a l l e  M e l e  e  C a l v a d o s
F i l e t t o  d i  m a i a l e  s e r v i t o  c o n  m e l e  r o s o l a t e  e  s f u m a t o  a l

C a l v a d o s ,  a c c o m p a g n a t o  d a  s e m o l i n o  d o l c e  t i p i c o  l o c a l e
( 1 - 7 - 1 2 )  

€ 1 8 , 0 0

P o l p o  a l l a  G a l l e g a
T e n t a c o l o  d i  p o l p o  a r r o s t i t o  c o n  s p e z i e  s u  l e t t o  d i  p a t a t a

s c h i a c c i a t a  a l l ’ o l i o  e v o
( 1 - 5 - 1 2 - 1 4 )  

€ 1 8 , 0 0

T a g l i a t a  d i  M a n z o  a l l a  G r i g l i a

5 5 0 g r .  s c a l o p p a t a  e  s e r v i t a  a l  s a n g u e
( G F )  

€3 2 , 0 0

L u m a c h e  a l l a  P a r i g i n a

D o d i c i  l u m a c h e  g r a t i n a t e  a l l a  p a r i g i n a
( 1 - 7 - 8 - 1 0 )  

€2 0 , 0 0

Consigliato dallo Chef

F i l e t t o  a l l a  G r i g l i a
F i l e t t o  d i  m a n z o  a l l a  g r i g l i a  s e r v i t o  c o n  

v e r d u r e  a l l a  p i a s t r a
( G F )

€3 2 , 0 0

R o l a t i n e  d i  C o n i g l i o  a l  T i m o
M e d a g l i o n i  d i  r o l a t a  d i  c o n i g l i o  e  l a r d o ,  i n s a p o r i t a

a l  t i m o ,  s e r v i t i  c o n  c a r o t e  a l  b u r r o .
( G F - 7 - 8 - 1 2 )

€19,00

F r i t t o  M a r e  d i  G a m b e r i  e  C a l a m a r i  
U n  i r r e s i s t i b i l e  f r i t t o  d i  m a r e ,  c o n  g a m b e r i  e
c a l a m a r i  f r e s c h i s s i m i ,  c r o c c a n t i  e  d o r a t i  a l l a

p e r f e z i o n e .  C o n s i g l i a t o  d a l l o  C h e f ,  s e r v i t o  c o n  u n a
d e l i c a t a  s a l s a  a g r o d o l c e  a  p a r t e

( 1 - 2 - 3 - 4 - 1 2 - 1 4 ) *

€ 1 9 , 0 0

I l  N o s t r o  B o l l i t o  d i  M a r e
C h e l a  d i  R e d  K i n g  C r a b ,  G u a n c e  d i  r a n a  p e s c a t r i c e ,

t r a n c i o  d i  b l a c k  c o d ,  m a i o n e s e  m a i s o n
( 2 - 3 - 4 - 1 4 - G F ) *

€2 9 , 0 0

O r o l o g i o  d i  F o r m a g g i
S e l e z i o n e  d i  p r e g i a t i  f o r m a g g i  l o c a l i  e  n o n  c o n  l a

n o s t r a  C u g n à  d ’ u v a  e  p e r e  d ’ a c c o m p a g n a m e n t o
( 7 - 8 - G F )

€ 1 9 , 0 0



A l l e r g e n i
2 2 . 1 1 . 2 0 1 1 G a z z e t t a  u f f i c i a l e  d e l l ’ U n i o n e  e u r o p e a  L  3 0 4 / 4 3
S O S T A N Z E  O  P R O D O T T I  C H E  P R O V O C A N O  A L L E R G I E  O  I N T O L L E R A N Z E
1 .  C e r e a l i  c o n t e n e n t i  g l u t i n e ,  c i o è :  g r a n o ,  s e g a l e ,  o r z o ,  a v e n a ,  f a r r o ,  k a m u t  o  i  l o r o  c e p p i
i b r i d a t i  e  p r o d o t t i  d e r i v a t i ,
t r a n n e :
a )  s c i r o p p i  d i  g l u c o s i o  a  b a s e  d i  g r a n o ,  i n c l u s o  d e s t r o s i o  ( 1 ) ;
b )  m a l t o d e s t r i n e  a  b a s e  d i  g r a n o  ( 1 ) ;
c )  s c i r o p p i  d i  g l u c o s i o  a  b a s e  d i  o r z o ;
d )  c e r e a l i  u t i l i z z a t i  p e r  l a  f a b b r i c a z i o n e  d i  d i s t i l l a t i  a l c o l i c i ,  i n c l u s o  l ’ a l c o l  e t i l i c o  d i
o r i g i n e  a g r i c o l a .
2 .  C r o s t a c e i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  c r o s t a c e i .
3 .  U o v a  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  u o v a .
4 .  P e s c e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  p e s c e ,  t r a n n e :
a )  g e l a t i n a  d i  p e s c e  u t i l i z z a t a  c o m e  s u p p o r t o  p e r  p r e p a r a t i  d i  v i t a m i n e  o  c a r o t e n o i d i ;
b )  g e l a t i n a  o  c o l l a  d i  p e s c e  u t i l i z z a t a  c o m e  c h i a r i f i c a n t e  n e l l a  b i r r a  e  n e l  v i n o .
5 .  A r a c h i d i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  a r a c h i d i .
6 .  S o i a  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s o i a ,  t r a n n e :
a )  o l i o  e  g r a s s o  d i  s o i a  r a f f i n a t o  ( 1 ) ;
b )  t o c o f e r o l i  m i s t i  n a t u r a l i  ( E 3 0 6 ) ,  t o c o f e r o l o  D - a l f a  n a t u r a l e ,  t o c o f e r o l o  a c e t a t o  D - a l f a
n a t u r a l e ,  t o c o f e r o l o  s u c c i n a t o
D - a l f a  n a t u r a l e  a  b a s e  d i  s o i a ;
c )  o l i  v e g e t a l i  d e r i v a t i  d a  f i t o s t e r o l i  e  f i t o s t e r o l i  e s t e r i  a  b a s e  d i  s o i a ;
d )  e s t e r e  d i  s t a n o l o  v e g e t a l e  p r o d o t t o  d a  s t e r o l i  d i  o l i o  v e g e t a l e  a  b a s e  d i  s o i a .
7 .  L a t t e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  l a t t e  ( i n c l u s o  l a t t o s i o ) ,  t r a n n e :
a )  s i e r o  d i  l a t t e  u t i l i z z a t o  p e r  l a  f a b b r i c a z i o n e  d i  d i s t i l l a t i  a l c o l i c i ,  i n c l u s o  l ’ a l c o l  e t i l i c o
d i  o r i g i n e  a g r i c o l a ;
b )  l a t t i o l o .
8 .  F r u t t a  a  g u s c i o ,  v a l e  a  d i r e :  m a n d o r l e  ( A m y g d a l u s c o m m u n i s  L . ) ,  n o c c i o l e  ( C o r y l u s
a v e l l a n a ) ,  n o c i  ( J u g l a n s
r e g i a ) ,  n o c i  d i  a c a g i ù  ( A n a c a r d i u m  o c c i d e n t a l e ) ,  n o c i  d i  p e c a n  [ C a r y a i l l i n o i n e n s i s
( W a n g e n h . )  K .  K o c h ] ,  n o c i  d e l
B r a s i l e  ( B e r t h o l l e t i a e x c e l s a ) ,  p i s t a c c h i  ( P i s t a c i a  v e r a ) ,  n o c i  m a c a d a m i a  o  n o c i  d e l
Q u e e n s l a n d  ( M a c a d a m i a
t e r n i f o l i a ) ,  e  i  l o r o  p r o d o t t i ,  t r a n n e  p e r  l a  f r u t t a  a  g u s c i o  u t i l i z z a t a  p e r  l a  f a b b r i c a z i o n e
d i  d i s t i l l a t i  a l c o l i c i ,  i n c l u s o
l ’ a l c o l  e t i l i c o  d i
o r i g i n e  a g r i c o l a .
9 .  S e d a n o  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e d a n o .
1 0 .  S e n a p e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e n a p e .
1 1 .  S e m i  d i  s e s a m o  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e m i  d i  s e s a m o .
1 2 .  A n i d r i d e  s o l f o r o s a  e  s o l f i t i  i n  c o n c e n t r a z i o n i  s u p e r i o r i  a  1 0  m g / k g  o  1 0  m g / l i t r o  i n
t e r m i n i  d i  S O 2  t o t a l e  d a
c a l c o l a r s i  p e r  i  p r o d o t t i  c o s ì  c o m e  p r o p o s t i  p r o n t i  a l  c o n s u m o  o  r i c o s t i t u i t i
c o n f o r m e m e n t e  a l l e  i s t r u z i o n i  d e i
f a b b r i c a n t i .
1 3 .  L u p i n i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  l u p i n i .
1 4 .  M o l l u s c h i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  m o l l u s c h i .

(  1 )  E  i  p r o d o t t i  d e r i v a t i ,  n e l l a  m i s u r a  i n  c u i  l a  t r a s f o r m a z i o n e  c h e  h a n n o  s u b i t o  n o n  è
s u s c e t t i b i l e  d i
e l e v a r e  i l  l i v e l l o  d i  a l l e r g e n i c i t à  v a l u t a t o  d a l l ’ A u t o r i t à  p e r  i l  p r o d o t t o  d i  b a s e  d a  c u i  s o n o
d e r i v a t i .

C o n t o r n i

M i x  d i  V e r d u r e  a l l a  P i a s t r a
A s s o r t i m e n t o  d i  v e r d u r e  a l l a  p i a s t r a  s e c o n d o

d i s p o n i b i l i t à  d i  s t a g i o n e ,  o l i o  e v o ,  s a l e  ‘ ’ M a l d o n ’ ’  
€8 , 0 0

I n s a l a t a  M i s t a  
M i x  d i  i n s a l a t a  c o n  p o m o d o r i  e  c a r o t e

€6 , 0 0

P a t a t e  a l  S a l t o
P a t a t e  a r r o s t i t e  i n  p a d e l l a  c o n  o l i o  E v o ,  s a l e

€5 , 0 0

M i x  d i  V e r d u r e  B r a s a t e
P a t a t e ,  z u c c h i n e  e  c a r o t e  a r r o s t i t e  i n  p a d e l l a  c o n

o l i o  E v o ,  s a l e
€6 , 0 0



I  n o s t r i  d o l c i

B i s  d i  B u n e t
I n  v e r s i o n e  t r a d i z i o n a l e  e  d e s t r u t t u r a t a

( 3 - 7 - 8 )  G F

€ 1 0 , 0 0

C r e p e s  a l  C i o c c o l a t o  G i a n d u j a
F a r c i t e  a l l a  c r e m a  p a s t i c c e r a ,  r i c o p e r t e  c o n  c i o c c o l a t o

g i a n d u j a ,  s e r v i t e  c a l d e
( 1 - 3 - 7 - 8 )

€ 1 0 , 0 0

T i r a m i s ù  
( 3 - 7 )

S

C r e m e  B r u l è e
B a s e  d i  c r e m a  i n g l e s e  c o t t a  e  s o r m o n t a t a  d a  u n a  s f o g l i a

c r o c c a n t e  d i  z u c c h e r o  c a r a m e l l a t o
( 3 - 7 )  G F

€8 , 0 0

A n a n a s
S e r v i t o  a l  n a t u r a l e

G F

€8 , 0 0

G e l a t o  d e l l o  C h e f
G u s t i  c r e m a  e  r i s o  r o s a

( 3 - 7 )  G F ,  

€8 , 0 0

C o n t o r n i

M i x  d i  V e r d u r e  a l l a  P i a s t r a
A s s o r t i m e n t o  d i  v e r d u r e  a l l a  p i a s t r a  s e c o n d o

d i s p o n i b i l i t à  d i  s t a g i o n e ,  o l i o  e v o ,  s a l e  ‘ ’ M a l d o n ’ ’  
€8 , 0 0

I n s a l a t a  M i s t a  
M i x  d i  i n s a l a t a  c o n  p o m o d o r i  e  c a r o t e

€6 , 0 0

P a t a t e  a l  S a l t o
P a t a t e  a r r o s t i t e  i n  p a d e l l a  c o n  o l i o  E v o ,  s a l e

€5 , 0 0

M i x  d i  V e r d u r e  B r a s a t e
P a t a t e ,  z u c c h i n e  e  c a r o t e  a r r o s t i t e  i n  p a d e l l a  c o n

o l i o  E v o ,  s a l e
€6 , 0 0

I  n u m e r i  r i p o r t a t i  n e l l e  p o r t a t e  s i  r i f e r i s c o n o  a g l i  a l l e r g e n i ,  t r o v e r e t e  l ’  a l l e g a t o  a l l a  c a r t a  m e n ù .
* p r o d o t t o  s o g g e t t o  a d  a b b a t t i m e n t o  d i  t e m p e r a t u r a  ( G F )  p i a t t o  s e n z a  g l u t i n e

S e  s o f f r i t e  d i  a l l e r g i e  e / o  i n t o l l e r a n z e ,  è  c o n s i g l i a b i l e  c o m u n q u e  c h e  i n f o r m i a t e  i l  c a m e r i e r e  p e r
e s s e r e  m e g l i o  t u t e l a t i

C o p e r t o
€3 , 0 0


	La famiglia Bonato è lieta di darle il benvenuto al Ristorante Massimo e le propone…
	Antipasti
	Assaggi di Tradizione Piemontese
	Rotondino di vitello cotto al sale, accompagnato dalla classica salsa tonnata piemontese.  Crema morbida di robiola con noci e pere speziate.  Completa il piatto il nostro 'Salam d’la doja', prelibatezza del salumificio Invernizzi
	I tre assaggi sono disponibili singolarmente  (3-4-7-8) GF
	€15,00

	Tartare di Carne Selezionata
	Carne selezionata, battuta, servita cruda con insalatina al balsamico, Tete De Moine, scaglie di Parmigiano Reggiano, olio EVO, Maldon in fiocchi (7-12-GF)
	€16,00

	Uovo Morbido in Crosta di Riso Venere
	Delicatamente impanato in farina di riso Venere di Tenuta Falasco, fritto ‘’a tuorlo morbido’’ e servito su purea di patate con crema di tartufo nero maison, olio EVO, sale Maldon in fiocchi (3-4-7-8) GF
	€15,00

	Carpaccio di Melone
	Melone in due varietà, finemente affettato, servito con valeriana, cipollotto rosso, pomodori secchi, semi di lino e girasole (8-GF)
	€15,00
	Antipasto all’Italiana
	Salumi di nostra selezione con delizie del territorio e non, serviti con giardiniera di verdurine sott’olio (7-9-GF)
	€16,00


	Bruschettone con Seppie e Frutti di Mare
	Frutti di mare freschissimi e seppie in umido, saporiti e delicati, adagiati su un crostone di pane grigliato (1-2-4-12-14)*
	€18,00


	Tonno Tataki
	Scottato, servito con finocchi, semi di sesamo e salsa Teriyaki  (4-6-11-12)
	€19,00

	Black Cod



	Primi piatti
	Panissa del Convento
	Riso Carnaroli della cascina ‘’Grangia Darola’’, fagioli di Saluggia, “Salam vecc d’la Doja” dell’omonima comunità, Barbera del Monferrato Minimo 2 persone (7-8-9-12) GF
	€15,00

	Risotto dello Chef
	Secondo disponibilità stagionale. Minimo 2 persone
	€15,00

	I Nostri Agnolotti
	Agnolotti fatti a mano secondo la tradizione, ripieni di stufato di tre carni selezionate, serviti con un ricco sugo d'arrosto.  (1-3-7-9-12)*
	€16,00

	Tagliolini al Ragù Bianco Piemontese
	Tagliolini all'uovo fatti in casa, conditi con un ragù bianco della tradizione piemontese (1-3-7-9-12)
	€14,00

	Tagliolini al Tartufo Nero
	€24,00
	Tagliolini al Pesto d’Ortica
	€14,00

	Spaghetti di Mais e Riso ‘’dell’Orto’’
	€14,00

	Spaghettone alla Bottarga
	€18,00

	Gnocchi del Convento
	Spaghetti alla Chitarra al Ragù d’Oca



	Secondi piatti
	Costolette d’Agnello ‘’Scottadito’’
	Costolette di agnello servite con patate arrosto (GF)
	€28,00

	Filetto di Branzino alla Plancia
	Filetto di branzino sfilettato e diliscato, grigliato e servito con insalatina fresca, patata alla griglia e salsa bernese (3-4-7-GF)*
	€19,00

	Filettino alle Mele e Calvados
	Filetto di maiale servito con mele rosolate e sfumato al Calvados, accompagnato da semolino dolce tipico locale (1-7-12)
	€18,00

	Polpo alla Gallega
	Tentacolo di polpo arrostito con spezie su letto di patata schiacciata all’olio evo (1-5-12-14)
	€18,00

	Tagliata di Manzo alla Griglia
	€32,00

	Lumache alla Parigina
	€20,00
	Filetto alla Griglia
	Filetto di manzo alla griglia servito con  verdure alla piastra (GF)
	€32,00

	Rolatine di Coniglio al Timo
	Medaglioni di rolata di coniglio e lardo, insaporita al timo, serviti con carote al burro. (GF-7-8-12)
	€19,00
	€19,00




	Contorni
	Mix di Verdure alla Piastra
	€8,00

	Insalata Mista
	Mix di insalata con pomodori e carote
	€6,00

	Patate al Salto
	Patate arrostite in padella con olio Evo, sale
	€5,00

	Mix di Verdure Brasate

	Allergeni
	Contorni
	Mix di Verdure alla Piastra
	Assortimento di verdure alla piastra secondo disponibilità di stagione, olio evo, sale ‘’Maldon’’
	€8,00

	Insalata Mista
	Mix di insalata con pomodori e carote
	€6,00

	Patate al Salto
	Patate arrostite in padella con olio Evo, sale
	€5,00

	Mix di Verdure Brasate
	Patate, zucchine e carote arrostite in padella con olio Evo, sale
	€6,00



